ALTIIBADI

HAFENRESTAURANT

HERZLICH WILLKOMMEN

' \ e 201270908

SPEISEN und GETRANKE

Hafenrestaurant ,Alti Badi®, Seestrasse 45, 8280 Kreuzlingcn
www.alti-badi.ch, hafenrestaurantealti-badi.ch, +4171 672 80 80




Alle Preise sind in schweizer Franken inklusive 7,7% Mehrwertsteuer

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die A”crgien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Amcrage gerne

Herkunftsdeklaration:

Felchen vorzugswelise Schweiz, sonst Irland Bianchi AG
Zander vorzugswelise Schweiz, sonst Russland Bianchi AG
PouletSchweiz Bianchi AG
Kalb Schweiz Ochsenmetzgerei Wattinger, Altnau
Rind Schweiz Ochsenmetzgerei Wattinger, Altnau
Schwein Schweiz Ochsenmetzgerei Wattinger, Altnau
Wurst Schweiz Ochsenmetzgerei Wattinger, Altnau
Gemiise saisonal aus der Regjon Gemiisezentrale Tégerwilen

Die meisten Speisen werden glutcmcrci zubereitet!

Wir cmlofcﬁ/cn uns auch fir Hochzeits-, Familien-, Vereins- und Firmenteiern......
das ganze Jahrl!
Gerne 5tc//cn wir Fir Sie Vorsc/z/c'?"gc fi‘ir Iﬁr Fest zusammen.

s’Labaisch scho das ist unser Motto.......

Wir befinden uns alle an einem der schonsten Ecken Europas und w'L]rcligen das
auch indem wir dankbar dafiir sind und es unseren Gasten mit dem
bcstméjglichen Service und gut gelaunt weitergeben ........

...... machen Sie mit, und bringen Sie ein wenig Geduld an stressigen Tagen und
ein wenig Verstiandnis fiir manchmal vorkommende Missverstindnisse mit.....

Wir wiinschen thnen einen schonen Aufenthalt in unserem Restaurant, dem

Seeburgpark und in Kreuzlingcn

Schon dass Sie hier sind!l! thr Alti Badi Team



VORSPEISEN und SUPPEN

Portion Pizzabrot
Portion zweierlei Oliven und Parmcsansplittcr

Bruschette al Pomocloro

mit fein geschnittenen Tomatenwiirfeln und frischem Basilikum

Bunt gcmischtcr Blattsalat
mit Ruieblistreifen, Cherry Tomaten und Sprossen

Frische Burrata aus Apulien auf Rucola

ltalienischer Frischkise aus Mozzarella und Sahne

Frische Burrata aus Apulien mit Premium-Kochschinken

ltalienischer Frischkise aus Mozzarella und Sahne
Rindscarpaccio mit Parmesansplittem

Rindstatar mit Butter gerostetem Brot

Tagcssuppc

Minestrone italienische GemUscsuPPe
mit Reis oder Nudeln

CHF

7.00

6.50

7.00

8.00

10.50

14.50

10.50

13.50

9.50

10.00
15.00



SALATE

CHF
Bunt gcmischtc Blattsalate
mit gebratenen Speckstrehcen, Ei und Crotitons 15.00
Fitness Salat Poulet (Alps’cein)
bunt gemischte Blattsalate mit gebratenem Pouletschnitzel 22.50
Fitness Salat Rind
bunt gemischte Blattsalate mit Bio Rinds~581ctplétzli 2450
,,Wc“cnrcitcr“ bunt gemisclﬁte Blattsalate mit gegri“ten Felchenfilets 2550

Wurst- Kasesalat mit Cervelat, Emmentaler, Essiggurkcn und Zwiebeln 18.50

Wurstsalat mit Cervelat, Essiggurken und Zwiebeln 17.50

VEGETARISCH

CHF
ch' Burger hausgcmacht aus Quinoa, Kichererbsen und Gemiise
in Sesam Bun mit Joghurt~6urkensauce und Kriutern 2450
Saisonaler Gemiiseteller mit gebratc:nen Cl‘nampignons 21.50
Mediterrane Gcmﬁscpfarmc mit Kartoffeln 19.50

Zucchetti-Piccata

an feiner Tomatensauce, hausgemachtcn Linguine 21.50



Unsere Frischc, hausgemachtc PASTA....

Linguine shnlich wie SPaghctti,jec]och schr flach
Maccaroni kurze Rohrennudeln mit gewdlbter Form
Fusilli Spiralnudeln in Form einer Schraube
Casarecce gedrehte Nudeln

..NUI"ICI CllC passenclcn Saucen clazu
]

CHF
alla bologncsc mit Hackfleisch vom Rind 19.50
al tonno mit Thon und Oliven an Tomatensauce 19.50
al Pcsto mit hausgemachtem Pesto 19.50
alle cinquc Pi mit Tomaten-Parmesan-Sahnesauce 19.50

... gerne kochen wir auch glutcmcrcic Spaghctti (Barilla) fiir Sie!



PIZZA jecle Pizza auch g!utcn{:rci erhaltlich

Marghcrita Tomaten, Mozzarella
Toscana mediterranes Gri“gemﬂse, Oliven, Mozzarella

Lombarda Spinat) Gorgonzola

Tonno Thumcisch, Zwiebeln, Oliven, KaPern s Mozzarella

NaPOli Sarde”cn, KaPern, Oliven, Mozzarella

Prosciutto e Funghi gekochter Schinken, ChampignonsJ Mozzarella
Hawaii gekochter Schinken, Ananas, Mozzarella

Salamc Salami, Oliven, Mozzarella

Diavola scharfe Salami, Peperoncini, Mozzarella

Parmae Rucola Parmaschinken, Rucola, Mozzare”a, Parmesan

CHF

16.50

18.50

18.50

18.50

17.50

17.50

18.50

17.50

18.50

19.50



FISCH

Gebratene Felchenfilets ,Miillerin Art«

mit heisser Butter iibertreufelt dazu Salzkartoffeln und SaisongemUSC

Gebratenes Lachs{:ilct (Suisse Lachs)

au{: mediterranem Gemlse

,Fish & Chips“

Zander — Clﬁnusperli mit Pommes frites und Sauce Tartare

,,Z.anclcr ~ Cl'musPcrli “mit gemischtem Blattsalat und Sauce Tartare

Lachs Burger (rischer Bio-Lachs)

in hausgemaclﬁtem Sesam Bun mit Tartarsauce

Cozze (Miesmusclﬂeln) nur wihrend der Saison, bitte Fragen

Cozze alla marinara

Miesmuscheln in Weissweinsud

Cozze a| Pomocloro

Miesmuscheln in leichter Tomatensauce

Linguinc con Cozze

Hausgemaclﬁte Pasta mit Miesmuscheln in Weissweinsud

CHF

25.50

28.50

2450

2450

26.50

22.50

22.50

22.50



FLEISCH

Kalbsbratwurst (Goldmedai“engewinner)

mit Zwiebelsauce und Pommes frites

Bio Hamburgcr (vom Hochlandrind) mit Pommes frites

in hausgemaclﬁtem Brotchen mit Tomaten, Salat, Gurke, Cocktailsauce

Giittingcr Hamburgcr (vom Thurgauer Kalb) mit Pommes frites

in hausgemaclﬁtem Brotchen mit Tomaten, Salat, Gurke, Cocktailsauce

Pulled Pork Burger (BBPQ-Sauce) mit Pommes frites

in hausgemaclﬁtem Brotchen mit Tomaten, Fruhlingszwiebcln, Zucchini
Bio Rincls~SaxctPlfa'tz|i mit mediterranem Gemiise

2 Schweineschnitzel Panicr'l:

mit Pommes frites

Pouletschnitzel vom AIPstcin Poulet

an Champignonsralﬁmsauce) hausgemaclﬁte Linguine, Saisongemiise

Ziircher Gcschnctzcltcs

mit Rosti und Saisongem'dse

Scaloppinc al limone (Kalbsplétzlo

an leichter Zitronensauce, Iﬁausgemaclﬁte Linguine, Saisongemiise

Original Wiener Schnitzel (vom Kalb)

mit Petersilienkartoffeln und Preisselbeeren

CHF

19.50

26.50

26.50

26.50

2450

2450

26.50

52.50

54.50

54.50



SUSHI ABENDKARTE

Téglic!ﬁ ab 17:30 oder auf Vorbeste“ung (1 Tag vorlﬁer}
ausser SONNTAGS und an FEIERTAGEN

VORSPEISEN

21 GOMA WAKAME

22 MISO SOUP

25  EDAMAME

24 YAKITORI 3 Pou/ctsp/csscﬁcn mit Ress

NIGIR] Rciszl)éa'//cﬁcn, ﬁanc/geformt & Z)e/cgt jewclls ] Stiick

31 SHAKE Lachs
32 MAGURO Thuntisch
bbb EBI Game/c, g@koc/ﬂ'

36  SHAKE NEGI TARTAR
‘gc/mc,étcr Lac/75, FfU/?/fl‘lgSZW/CA@/ & Chilisauce
57 MAGURO NEGI TARTAR
‘gc/mc,étcr Thuntisch mit Frdﬁ/lhgszmé/)c/ & Chillsauce
38  TAMAGO ja/o. Omelette
59  INAKRI gc/)ratcnc Totutasche

CHF

7.00
7.00

7.00
12.00

5.80
5.80
5.80

4.00

4.00

5.50
5.50



HOSO MAKI  Reisinnenrolle, diinn und rund gcformt, jewcvfs 8 Stk

41 SHAKE MAKI Lachs 7.80
42 TEKKA MAKI Thuntisch 8.50
43 SPICY SHAKE MAKI 8.00
44 SPICY TEKKA MAKI 8.70
48  AVOCADO MAKI Avocado 6.00
49  KAPPAMAKI Gurke 4.00
50 TAMAGO MAKI jap. Omelette 6.00
51 PEPERONI MAK] 6.00
52 SPINAT MAKI 6.00

URA MAKI CALIFORNIA  Reisaussenrolle, mit Sesam ummantelt, /@W@//s 8 Stk

61 TUNA SESAM Thoncreme, Gurke 8.50

62  AVOKANI SESAM Surimi, Avocaa/o,jap. A/Iaﬂonnalisc 8.50

65 LACHSAVO SESAM Lachs, Avocado 8.80

64  MAGUROAVO SESAM Thuntisch, Avocado 9.50
mit ﬁ’sc/wogcn statt Sesam + O0.50

TEMAK!  alle Maki auch als TEMAK] (Aandgcro//tc Sushitiite) erhalthch

FUTOMAKI grosse A/Ia,é/,’jéwci/s + Stiick

66 FISCH MIX verschiedener Fisch 8.50
67  VEGGIE MIX verschiedenes Gemiise, Tamago und Inari 650



FUTOMAKI CALIFORNIA SPECIAL JEWCIZS + Stiick

68

YAKITORI CALIFORNIA
gcératcnc Pouletstreiten mit Gurke und Sesam 9.50

KOMBINATIONEN traa//%/onc//j;apanfsc/y

71

72

74

KLEIN
+ Stk Tekka Maki, + Stk Shake Maki, 1 Stk Maguro Nigir,
] Stk Shake Nigiri, 1.5tk Ebi Nigiri 18.00

VEGETARISCH
+ Stk Kalopa Maki, + Stk Avocado Maki, + Stk 510//731‘ Maki,
+ Stk Palocron/ Maki1 Stk Inari Nigiry, 1 Stk Tamago Nigiri 17.00

NORMAL

+ Stk California Avokani mit Sesam, 4 Stk Califorria Maguravo Roggen,

+ Stk Shake Maki, + Stk Kappa Malki, ] Stk Maguro Nigir,

1 Stk Shake Nigirs, 1 Stk Eby Nigiry, 1 Stk Tamago Nigiri 28.00

GROSS  fiir2 Personen

2 Goma Wakame Salate) 2 Miso SuPPen oder 2 Edamame

4 Stk California Lachsavo) 4 stk California Surimiavo, 4 Stk California
Tuna Sesam, 8 Stk Shake Maki, 8 Stk KaPPa Maki, 2 stk Maguro Nigjri,

2 Stk Shake Nigjri,2 Stk Ebi Nigjri, 2 Stk Tamago Nigjri 56.00



WEINE IM OFFENAUSSCHANK

SCHAUMWEIN

Italien

Veneto

WEISS

Schweiz

Thurgau

Schweiz
Waadt

Italien

Sizilien

Glcra, Charclonnag “Intenso” 1dl
La Delizia 7,5d]

B/L/m[gcr/-\uﬁ‘aét mit im Gaumen kraﬁ'[gcr Mousse und viel Frische

Ricsling~53|vancr “Fischcrwyg” 1dl
Rutishauser 5 dl
Attraktiv und /c[)cna’/g mit exotischer Frucht

Mont sur Rolle “1’ Escargot” 1dl

Alain Parisod 5 dl
Frisch und rass[g; /rucﬁt{'g und leicht mineralisch

Grillo “Baglio di Grisi® 1dl
Terre siciliane 7 5dl

Einintensiv gc/[)er Wein mit ausgewogener Sdure und Dutt von

Zitrustriich ten, Brot und A /Dr/'éoscn

8.00
49.00

5.50
25.00

5.50
25.00

6.00
59.50



ROSE

Schweiz Gamay “de Romandie” 1 dl 5.50
Waadt Chateau la Gordonne 5 dl 25.00

Rassiger, chriicher Rosé mit Biss

ROT

Schweiz Blauburgunclcr “lsclisbcrgcr” 1dl 5.50

Thurgau Rutishauser 5 dl 25.00
f Fucﬁt{'gmwijrzges Bouqucf, rote K/’rsc/wsn, Himbeeren und
Jeichte Réstaromen

ltalien Nero d’Avola “Baglio di Grisi” 1d| 6.00

Sizilien Terre siciliane 7,5&1 %9.50
Intensives re/c/7/7a‘/t[g65 K/}'scﬁc‘naroma, angcnc/nﬂ wiirzig mit /angcm
Abgang

Frankreich Merlot/Cabernet/. Sgrah “Bistrot Chic” 1d| 6.00

Pays de soleil  Vin de France, Rouge Rubis 7 5dl %9.50

Af)gerunc/etcs 'y ruc/nfroma mit SﬂmpafISCﬁcm Cﬁaraktcr



FLASCHENWEINE

SCHAUMWEIN

Italien

Veneto

Frankreich

Clﬁampagne

WEISS

Schweiz

Kreuzlin gen

Schweiz
Waadt

Glcra, Charclonnag “Intenso” yw, dl 49.00

La Delizia
B/L/m[gcr/-\uﬁ‘aét mit im Gaumen kraﬁ'[gcr Mousse und viel Frische

Charclonnag, Pinot noir, Pinot Meunier “Pommery sur glacc”

Enthousiaste 75dl 89.50
Wiirzige Aromen von gctrocénctc‘n Feigen, Mandeln und Horg

Solaris “Marriagc” 75 dl 45.00
SPatzcnhowc

Dieser lokale Wein iiberrascht und geﬂé’//t durch seine Frische
und die Restsiisse im A[)gang

Chasselas “Chateau de Vufflens” 70 dl 59.50

Bolle
V/@/sc/w’c/ﬁ[gcs Aroma mit seltener Feinheit (Medailles d'or 2 019)



Italien

Toscana

ROSE

Frankreich

Camargue

ROT

Schweiz

Kreuzlingen

Italien

Piemont

Vernaccia “Privato” 7 5dl %9.50
Rampa di Fugnano

Intesives, anﬁa/tena’es, volles Aroma. Troc,écn, weich und ausgewogen im
Geschmack

Grenache “Favet 9-10? e, dl 45.00
Domaine Rogal de Jarras

Dezent mit zarten Horalen Noten. Intensiver Gaumen mit Aromen von roten

Beeren und gcréstcten Mandeln

Maréchal Foch — Léon Milot — Cabernet “Mariagc”
SPatzcnhowc 7, 5dl 45.00

Im Barr/'que ausgebautcr Wein mit markanter
[rucﬁt[ger Struktur

Barbera ‘Giada Barbera d’ Alba”
Andrea Oberto 7 5dl 59.00

Rote reite Frucht (/ KI}”SC/7€), WL'irz[g; mit angcncﬁmc‘n Rostaromen



Italien

Toscana

Italien

Toscana

Italien

Toscana

Italien

Veneto

Chianti Via die Franchi”

Rampa di Fugnano 7,5d|
Intensives anhaltendes Bccrcnéouquet. Frisch und zfg/D/fscﬁ
gcrbstoffﬁa/t{g

Merlot, Cabernet Sauv “Zizzolo rosso”
Bolghieri 7,5d|

Harmonische Frucht mit an‘geneﬁmcm Tannin

Sang'OVCsc Brunello di Montalcino ”

Bartoli Giusti 7,5d]

Leicht Gtherisches Bouquet, intensiv und anhaltend
angcne/nn trocéen, /wrmonfsc/z 6/egant m Abgang

ValPolicc”a Ripasso “Terre dei CaPitc”i 7
Cantina di Negrar 7,5d|

Kom /cxcs, wiirziges Bouguet von roten r[jc/7tcn, samts
P g 7 g

ausgcg//%:ﬁcncs Verhaltnis zwischen Tanninen und. 5§urcgc/73/f

59.50

59.50

69.00

49.00



