ALTIIBADI

HAFENRESTAURANT

HERZLICH WILLKOMMEN

SPEISEN

wihrend der kalten Monate

Hafenrestaurant ,Alti Bacli“, Seestrasse 45, 8280 Kreuzlingcn
www.alti-badi.ch, hafenrestaurantealti-badi.ch, +41 71 672 80 80







Alle Preise sind in schweizer Franken inklusive 8,1% Mehrwertsteuer

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die A”ergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Arncrage gerne

Herkunftsdeklaration:

Felchen vorzugswelise Schweiz, sonst EU

Zander vorzugswelise Schweiz, sonst EU

Poulet Schweiz

Kalb Schweiz

Rind Schweiz

Schwein Schweiz

Wurst Schweiz

Gemiise saisonal vorzugsweise aus der Region, sonst EU
Brot Schweiz

Die meisten Speisen werden glutenfrei zubereitet!

Wir cmlofcﬁ/cn uns auch fir Hochzeits-, Familien-, Vereins- und Firmenteiern......
das ganze Jabrl!
Gerne stellen wir fiir Sie Vorscﬁ/é{gc fiir Ihr Fest zusammen.

s’Labaisch scho das ist unser Motto.......

Wir befinden uns alle an einem der schénsten Ecken Europas und w'L]rcligen das
auch indem wir dankbar dafiir sind und es unseren Gasten mit dem
bestméjglichen Service und gut gelaunt weitergeben ........

...... machen Sie mit, und bringen Sie ein wenig Geduld an stressigen Tagen und
ein wenig, Verstiandnis fiir manchmal vorkommende Missverstindnisse mit.....

Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt in unserem Restaurant, dem

Seeburgpark und in Kreuzlingen

Schon dass Sie hier sind!l! thr Alti Badi Team



VORSPEISEN und SUPPEN

Portion zweierlei Oliven und Grana Padano

Bruschette miste

getoastete Brotscheiben verschieden belegt

Bunt gcmischtcr Blattsalat
mit Riieblistreifen, Cherrg Tomaten und SProssen

Frische Burrata aus Apulien mit Tomaten

ltalienischer Frischkase aus Mozzarella und Sahne

TagcssuPPc

VEGETARISCH

Saisonaler Gemiiseteller mit gebratcncn Champignons

Mediterrane Gcmﬁscpmcannc mit Kartoffeln

Zucchetti-Piccata an feiner Tomatensauce, hausgemachten Linguine

CHF

7.00

10.50

8.50

11.50

9.50

CHF

22.50

19.50

22.50



SALATE

Bunt gcmischtcr Blattsalat
mit Riieblistreifen, Cherrg Tomaten und SProssen

Fitness Salat Poulet (Alpstein)
bunt gemisch’ce Blattsalate mit gebratenem Pouletschnitzel

Fitness Salat Rind
bunt gemisch’ce Blattsalate mit Bio Rincls~581ctplétzli

,,Wc”cnrcitcr“ bunt gemisclﬁte Blattsalate mit gegri“ten Zanderfilets
Wurst- Kasesalat mit Cervelat, Emmentaler, Essiggurken und Zwiebeln
Wurstsalat mit Cervelat, Essiggurken und Zwiebeln

Ceasar’s Chicken Salad

knackiger Salat mit Crofitons, Grana Padano, gegri”ten Pouletstreifen

Ceasar’s Salad
knackiger Salat mit Cro(tons, Grana Padano und Clﬂerrg Tomaten

CHF

8.50

25.50

26.50

26.50

21.00

19.50

25.50

19.50



Unsere Frischc, hausgemachtc PASTA....

Orecchiette al Pomodoro e basilico

an Tomatensauce mit frischem Basilikum

Maccaroni con ragi alla bologncsc

an Tomatensauce mit Rinderhackfleisch

Fusilli alle cinquc Pi

an Tomaten-Kase-Sahnesauce

Casarecce a| Pcsto

an hausgemachtem Pesto genovese

Linguine all aglio,olio

an Knoblauchsl mit hauseigencm PePcroncino

Linguinc cacioe pepe

an einer Sauce aus Pecorino romano Uﬂd ger'dstetem schwarzcm PFC‘H:CF

Gnocchi all gorgonzola con sPinaci
mit Gorgonzola und SPinat

....gerne kochen wir auch glutcmcrcic Nudeln fiir Sie!

CHF

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50



PIZZA jecle Pizza auch g!utcn{:rci erhaltlich

Marghcrita Tomaten, Mozzarella
Toscana mediterranes Gri”gemﬂse, Oliven, Mozzarella

Lombarda SPinat) Gorgonzola

Tonno Thumcisch, Zwiebeln, Oliven, KaPem s Mozzarella

NaPOli Sarde”cn, Ka[:)ern, Oliven, Mozzarella

Prosciutto e {:unghi gekochter Schinken, Champignons, Mozzarella
Salamc Salami, Oliven, Mozzarella
Diavola scharfe Salami, Peperoncini, Mozzarella

Parmae Rucola Parmaschinken, Rucola, Mozzare”a, Grana Padano

CHF

17.50

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50

19.50

21.50



PINSA

Morl:adc”a

Mortadella, getrocknete Tomaten, Burrata, frischer Basilikum

Parmiggiana

Tomatensauce, Auberginon, Grana Padano, Basilikum

Contadina

SPeck, Champignons) Burrata, Mozzare”a, Pesto von getr Tomaten

Salsiccia

Tomatensauce, Mozzarella, lﬁausgemaclﬁ‘ce Salsiccia, Friarelli und Niisse

Gorgonzola

Tomatensauce, Mozzare“a) Speck) Gorgonzola, Auberginonﬁlets

Verdura

Auberginencrémo, Mozzare“a) getr Tomaten, Burrata, Artischocken

Serviert mit verschiedenen hausgcmachtcn DiPs

CHF

2%.50

2%.50

2%.50

2%.50

2%.50

2%.50



FISCH

Gebratene Felchenfilets ,Miillerin Art«

mit heisser Butter iibertreufelt dazu Salzkartoffeln und SaisongemUse

,Fish & ChiPs“

Zander — Chnusperli mit Pommes frites und Sauce Tartare

,Zander - Chnuspcrli“ mit gemisc]ﬁ’cem Blattsalat und Sauce Tartare

FLEISCH

Bratwurst (Goldmedai”engcwinner)

mit Zwiebelsauce und Pommes frites

Bio Rincls~SamctPl'étzli

mit mediterranem Gemiise

Poulctgcschnctzcltcs ,,Ziirchcr Art®

mit Rosti und SaisongemUse

Pouletschnitzel vom AIPstcin Poulet

an Champignonrahmsauce, Iﬁausgemachte Linguine, Saisongemiise

2 Schweineschnitzel Panicrl: mit Pommes frites

CHF

26.50

2450

2450

CHF

19.50

26.50

26.50

26.50

25.50






WEINE IM OFFENAUSSCHANK

SCHAUMWEIN

Italien

Veneto

WEISS

Schweiz

Thurgau

Schweiz
Waadt

Italien

Sizilien

SPanicn

Rioja

ROSE

Glcra, Charclonnag “Intenso” 1dl 8.00

La Delizia 7,5dl 49.00
B/L/m{ger/-\uﬁ‘aéf mit im Gaumen kréﬁ’[gcr Mousse und viel Frische

Ricsling~53lvancr “Fischcrwgg” 1dl 6.00

Rutishauser 5 dl 28.00
Attraktiv und /e[)cna’/g mit exotischer Frucht

Mont sur Rolle “1’ Escargot” 1 dl 6.00

Alain Parisod 5 dl 28.00
Frisch und rass[g; frucﬁt{'g und leicht mineralisch

Grillo “Baglio di Grisi” 1dl 6.00
Terre siciliane 7)5c” $9.50

Einintensiv ge//)c‘r Wein mit ausgewogener Sadure und Dutt von

Zitrustriich ten, Brot und A /Dr/'éoscn

Sauvignon Blanc “Blanco Semidulce” 1 dl 6.00

Baron De ch 7,5dl %9.50
Der /Dcrﬂeé te 565/6/[’6/” fiir einen schénen Sommerabend



Schweiz Gamay “«de Romandie” 1 dl 6.00
Waadt Chateau la Gordonne 5 dl 28.00

Rassiger, chriicher Rosé mit Biss

ROT

Schweiz Blauburgunclcr “lsclisbcrgcr” 1 dl 6.00

Thurgau Rutishauser 5 dl 28.00
'y Fucﬁt{'gmwijrzges Bouqucf, rote K/’rsc/nsn, Himbeeren und
Jeichte Rostaromen

ftalien Nero d’Avola “Baglio di Grisi” 1dl 6.00

Sizilien Terre siciliane 7,5dl %9.50
Intensives rcltﬁﬁa/t{ges /</r5c/7€naroma, angcnc/nﬂ wiirzig mit /angem
Abgang

Frankreich Merlot/Cabernet/. Sgrah “Bistrot Chic” 1dl 6.00

Pays de soleil  Vin de France, Rouge Rubis 7 5dl 59.50

Aégeruna’etes 'y ruc/n‘roma mit SﬂmpafISCﬁem C/mraktcr



FLASCHENWEINE

SCHAUMWEIN

Italien

Veneto

WEISS

Schweiz

Kreuzlin gen

Schweiz
Waadt

ROSE

Frankreich

Camargue

Glcra, Charclonnag “Intenso” e, dl 49.00
La Delizia

B/L/m{ger/-\uﬁ‘aéf mit im Gaumen kréﬁ’[gcr Mousse und viel Frische
Solaris “Marriagc” 75 dl 45.00
SPatzcnhomc

Dieser lokale Wein iiberrascht und geﬂﬁ//t durch seine Frische

und die Restsiisse im A[lygang

Chasselas “Chateau de Vufflens” ] dl $9.50
Bolle

Wé[scﬁ/tﬁfges Aroma mit seltener Feinheit (Medailles d'or 2019)
Grenache “Favet 9-10? ] dl 45.00

Domaine Royal de Jarras
Dezent mit zarten Horalen Noten. Intensiver Gaumen mit Aromen von roten

Beeren und gcrésteten Mandeln



ROT

Schweiz

Kreuzlin gen

Italien

Piemont

Italien

Piemont

Italien

Piemont

Italien

Veneto

Italien

Maréchal Foch — Léon Milot — Cabernet “Mariagc”
SPatzcnhomc 7 5dl 45.00

Im Barr/'quc ausgebauter Wein mit markanter
zfrucﬁt[ger Struktur

Barbera Giada Barbera d’ Alba”
Andrea Oberto 7 5dl 59.00

Rote reife Frucht (/ K/'rsc/m), WL'irz[g; mit angcnc/nﬂcn Rostaromen

Cascina Valle Asinari
“Barbera d’Asti DOCG” 75dl 49.00
voller Kérper mit bemerkenswerter Struktur und integrierendem

bouquet.

Cascina Valle Asinara

“Nizza DOCG” 75dl 59.00
Elegant, kraftvoll und durch die leichte Saure doch lebendig.
Nizza ist die Prestigetréchtigste Bezeiclfmung von Barbera
d’Asti

ValPolicc“a Ripasso “Terre dei Capitc"i o
Cantina di Negrar 7,5dl 49.00

Komp/cxes, WL'irz{gcs Bouquet von roten [ r[jc/7tcn, samt[g

ausgcg/k:ﬁcn@s Verhaltnis zwischen Tanninen und. 53'urcgc/73/f

Chianti 4ia die Franchi?”



Toscana

Italien

Toscana

Italien

Toscana

Rampa di Fugnano 7.5dl
/ﬂf@nSIi/CS 3”/73/f6ﬂ(7’€5 BCCFCUAOquUCf. F/’/:SC/7 unalzfglol:scﬁ
gerésto#ﬁa/ﬁg

Mcrlot, Cabernet Sauv Zizzolo rosso”

Bolghicri 7,5dl

Harmonische Frucht mit an‘gc‘nc‘ﬁmcm Tannin

Sangiovcsc Brunello di Montalcino ”

Bartoli Giusti 7,5dl

Leicht Gtherisches Bouquet, intensiv und anbaltend
angencﬁm trocken, ﬁarmon/sc/g 6/653/71‘ m A[zgan‘g

Wcingut Certosa di Bclriguarclo

59.50

59.50

69.00



Gianna Nannini

Wie die international bekannte Sangerin selbst) haben auch ihre Weine einen
starken und origine”en Charakter. Die Weine sind komplex, robust, laut und

elegant zugleic]ﬁ. Das sind unsere Lieblingsweine.

Beeindruckend

Rosso di clausura IGT 75dl 69.00
80% Sangjovese, 20% Merlot

Klaresj tiefes Granatrot. Robus’cer) geschmackvo”er und ausgeglichener Kérper

mit langanhaltendem Finale. Beeindruckt Leib und Seele.

Starker Lirm

Baccano IGT 7.5dl 52.00
80% Sangiovese, Sgralﬁ und Merlot

Intensiver Duft von roten Beeren. Konzentriert, mit starken, fast knackigen

Tanninen. Harmonisch und nervos zuglcich. Baccano ist Gianna’s Licblingswcin!



